CLASSIC DINNER

APERITIVOS PARA COMPARTIR
Calamares Fritos, Salteados con Pimientos Cherry

Mozzarella envuelta en Prosciutto con Tomates Cherry

ENSALADA

Ensalada de la Huerta, Mezcla de Lechugas Baby, Tomates Cherry con Vinagreta de Parmesano

PLATO FUERTE A ESCOGER
Filet Mignon* 10 oz

Salmén* con Glaseado Citrico, Almendras y Mantequilla Avellanada

New York Strip con Hueso, Dry Aged* 18 oz

Pechuga de Pollo Rostizada con Risotto de Hongos Shiitake y Reduccién de Jerez

SIDES PARA COMPARTIR

Puré de Papas “Sam”

Espirragos Grillados con Aceite de Limén

POSTRES

Floutless Chocolate Espresso Cake

100 POR INVITADO

No incluye bebidas, impuestos ni propina.
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SIGNATURE DINNER

APERITIVOS PARA COMPARTIR
Calamares Fritos, Salteados con Pimientos Cherry

Mozzarella envuelta en Prosciutto con Tomates Cherry

ENSALDA A ESCOGER
Ensalada de la Huerta, Mezcla de Lechugas Baby, Tomates Cherry con Vinagreta de Parmesano

Ensalada “Wedge” con Queso Azul y Tocineta Ahumada

PLATO FUERTE A ESCOGER
Filet Mignon* 10 oz
Ribeye con Hueso, Costra de Porcini y Balsimico de 15 afios*
NY Strip, Dry Aged con Hueso, Costra de Café Kona y Mantequilla de Chalota
Sea Bass sellado en Sartén con Hongos Shiitake, Esparragos y Mantequilla de Miso

Pechuga de Pollo Rostizada con Risotto de Hongos Shiitake y Reduccion de Jerez

SIDES PARA COMPARTIR

Puré de Papas “Sam”

Esparragos Grillados con Aceite de Limén

POSTRES

Seleccion de Postres del chef

110 POR INVITADO

No incluye bebidas, impuestos ni propina.
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CHAMPAGNE DINNER

BRINDIS DE CHAMPAGNE

Moét & Chandon

APERITIVOS PARA COMPARTIR

Calamares Fritos, Salteados con Pimientos Cherry
Mozzarella envuelta en Prosciutto con Tomates Cherry
Plato Frio de Mariscos *

ENSALADA

Ensalada de la Huerta, Mezcla de Lechugas Baby, Tomates Cherry con Vinagreta de Parmesano
Ensalada “Wedge” con Queso Azul y Tocineta Ahumada
Bisque de Langosta

PLATO FUERTE A ESCOGER
Filet Mignon* 10 oz
Ribeye con Hueso, Costra de Porcini y Balsimico de 15 afios*
NY Strip, Dry Aged con Hueso, Costra de Café Kona y Mantequilla de Chalota
Sea Bass sellado en Sartén con Hongos Shiitake, Esparragos y Mantequilla de Miso
Pechuga de Pollo Rostizada con Risotto de Hongos Shiitake y Reducciéon de Jerez
Filet Mignon en Rebanadas con Cebolla Dulce, Hongos Shiitake y Esencia de Higos

SIDES PARA COMPARTIR

Puré de Papas “Sam”
Esparragos Grillados con Aceite de Limén
Mac & Cheese con Langosta

POSTRES

Seleccion de Postres del chef

170 POR PERSONA

No incluye bebidas, impuestos ni propina.
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THE CAPITAL DINNER

APERITIVOS PARA COMPARTIR

Calamares Fritos, Salteados con Pimientos Cherry
Mozzarella envuelta en Prosciutto con Tomates Cherry

Cakes de Langosta con Aioli de Albahaca y limén

ENSALDA A ESCOGER
Ensalada de la Huerta, Mezcla de Lechugas Baby, Tomates Cherry con Vinagreta de Parmesano

Ensalada “Wedge” con Queso Azul y Tocineta Ahumada

PLATO FUERTE A ESCOGER

Filet Mignon* 10 oz
Ribeye con Hueso, Costra de Porcini y Balsamico de 15 afos*
NY Strip, Dry Aged con Hueso, Costra de Café Kona y Mantequilla de Chalota
Sea Bass sellado en Sartén con Hongos Shiitake, Esparragos y Mantequilla de Miso

Pechuga de Pollo Rostizada con Risotto de Hongos Shiitake y Reduccion de Jerez

SIDES PARA COMPARTIR

Puré de Papas “Sam”
Esparragos Grillados con Aceite de Limén
Mac & Cheese con Langosta

POSTRES
Seleccion de Postres del chef
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120 POR INVITADO

No incluye bebidas, impuestos ni propina.
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LUNCH

ENSALADA (A ELECCION)
Field Greens Salad with Parmesan Vinaigrette
Mezcla de Lechugas Frescas con Tomates Cherry con Vinagreta de

ELECCION DE ENTRADA
Filet Mignon 8 oz
Salmén sellado con cuscis mediterraneo, esparragos y tomates heirloom.
Pechuga de pollo rostizada, con Risotto de Hongos Shiitake y Reduccion de Jerez.

ACCOMPANIMENTS FOR THE TABLE / ACOMPANAMIENTOS
Puré de papas “Sam’s”
Espinacas en crema.

POSTRE
Espresso Cake de Chocolate Gluten Free.

60 por invitado
Incluye café, té frio y sodas.
Impuesto y propina no incluidos.
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